ANTIPASTI

Focaccia croccante, babaganoush all’italiana,
pomodorini confit, acciughe di Sciacca e baccala
mantecato
Ovetto alla milanese, punte di asparagi ¢ fondente di

taleggio
PRIMI PIATTI

Risotto cremoso varieta Carnaroli Puro Grumolo con
primizia di asparagi bianchi e germogli di erbette
selvatiche
Tortelloni di rosoline nostrane e ricotta fioretta al

burro di malga, Grana Padano e bacon croccante

SECONDO
Agnello in due modi:

il carre in panatura di erbette aromatiche
la coscia disossata brasata al rosso ramato

Patate al rosmarino e carciofi alla romana

DOLCE

Genoise al cacao, namelaka al cioccolato 65%,

croccante alle nocciole, feuillettin

Abbinamento di Vini selezionati dalla nostra

sommelier

68,00 €




